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WillkommEn

Verwirklichen Sie 
Ihre Traumhochzeit

H e r z l i c h 
W i ll  k o m m e n

„Das Glück ist das einzige, das sich verdoppelt, wenn man es teilt.”

Feiern Sie Ihre Traumhochzeit im wunderschönen Ambiente. 
Der Golfclub Mülheim an der Ruhr Raffelberg bietet hierfür den 
idealen Rahmen und überzeugt nicht nur mit großzügigen und 
hellen Räumlichkeiten für Ihr Fest, sondern besonders durch seine 
Individualität. Wir machen Ihre Hochzeitsträume wahr – persönlich 
und mit viel Herz! 
 
Ganz gleich, ob Sie ein exklusives Hochzeitsessen im Kreise Ihrer 
engsten Freunde und Familienmitglieder planen oder ob Ihnen 
Ihre Hochzeit mit Tanz vorschwebt. Wir sind von der ersten Minute 
an für Sie da und entwerfen mit Ihnen gemeinsam den Hochzeits-
tag, an den Sie sich stets mit Freude erinnern werden. Das Team 
des Golfclub Raffelberg bietet Ihnen 20 Jahre Erfahrung in der 
Planung und Durchführung von traumhaften Hochzeitesfeiern.

D e r  G o lfCl    u b 
R a f f e l b e rg  
steht für 20 Jahre Tradition und 
Erfahrung in der Durchführung 
von wunderschönen 
Hochzeitsfeiern
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Liebes zukünftiges 
Brautpaar, 
zuerst möchten wir unsere herzlichen Glückwünsche 
aussprechen, dass Sie sich dazu entschieden haben, 
gemeinsam den Bund der Ehe einzugehen! 

Wir freuen uns sehr, dass Sie uns gefunden haben und noch mehr, 
dass wir Ihnen im Folgenden unseren Golfclub Raffelberg in Mül-
heim an der Ruhr als Ihre Hochzeitslocation vorstellen dürfen. Wir 
sind uns sicher, dass wir mit einem unserer Arrangements, sowie 
unseren zusätzlichen Angeboten Ihnen den schönsten Tag Ihres 
Lebens schenken können. Von der ersten Kontaktaufnahme bis hin 
zur Umsetzung sind wir stets präsent und stehen Ihnen beratend zur 
Seite. 
 
Zögern Sie also nicht, uns jederzeit zu kontaktieren, wir sind ge-
spannt auf Ihre Ideen und Wünsche!

Wunderschöne 
Location im Grünen

BegrüSSung Hochzeitsdetails

Wir erfüllen 
Ihre Wünsche

Hochzeitsdetails

Unser Team erfüllt Ihnen (fast) jeden Wunsch für Ihre 
individuelle Hochzeitsfeier. 

Vom ersten Besuch der Räumlichkeiten über die Auswahl der 
Speisen, Getränke und Musik bis hin zum letzten Detail für die 
Sitzordnung oder die Tisch- und Menükarten, stehen wir Ihnen zur 
Seite. Selbstverständlich sind wir auch an Ihrem Hochzeitstag für 
Sie da und haben Ihre Feier im Auge. So können Sie sich ganz auf 
Ihre Gäste konzentrieren und Ihre Hochzeit entspannt genießen. 
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Stilvoll genieSSen

Unser elegantes, im Landhausstil gehaltenes Clubhaus lädt mit seiner 
großzügigen Terrasse zum verweilen ein. Lassen Sie sich in unserem Club
restaurant von frischen deutschen, mediterranen und thailändischen 
Köstlichkeiten verwöhnen und genießen Sie dabei den Blick von unseren 
Terrassen auf den herrlichen Golfplatz und die Rennbahn des Mülheimer 
Rennclubs.

rEGIONALE 
kÖSTLICHKEITEN

oRIGINAL tHAILÄNDISCHE 
sPEZIALITÄTEN

Nice Dining

Das RESTAURANT IN MÜLHEIM AN DER RUHR BIETET SCHÖNSTE 
ATMOSPHÄRE, REGIONALE KÖSTLICHKEITEN UND ORIGINAL 
THAILÄNDISCHE KÜCHE.
 
Das Küchenteam des Golfclub Mülheim an der Ruhr Raffelberg 
bietet besondere gastronomische Erlebnisse. Klassisches Design 
trifft auf moderne Küchenkonzepte. Lassen Sie sich und Ihre Gäste 
von unseren beiden Küchenchefs und ihrem Team kulinarisch ver-
zaubern. Beste Qualität und exquisite Produkte stehen immer im 
Vordergrund. Als deutscher Chefkoch verwöhnt Sie Jan Fuchs mit 
regionaler Küche, während unsere Thai Chefköchin Piyada Petry 
Sie mit original thailändischen Spezialitäten begeistern wird.

Unsere Experten der Küche tragen mit individuell ausgearbeiteten 
Menüvorschlägen zu dem Erfolg Ihrer Hochzeitsfeier bei. 
Korrespondierende Getränke runden die Gerichte ab und der 
exzellente sowie persönliche Service wird Sie und Ihre Gäste nach 
Ihren Vorstellungen verwöhnen. Unsere an das Restaurant an-
grenzende, großzügige Terrasse bietet Ihnen die ideale Lokalität 
für Ihre Traumhochzeit.&
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BegrüSSung Küchenteam

Unser Team vor Ort

Restaurantleiter: Abderrahim Tahani

Chefköchin thai Küche: piyada petry

Chefkoch Deutsche Küche: Jan Fuchs

Service: Robin Burguardt

(Abb. von rechts nach links)

L i e b e  g e h t 
durch      d e n 
M a g e n !
Einen Detaillierten Einblick über 
unsere Speisekarte finden Sie ab 
Seite 24.

Wir erfüllen 
Ihre Wünsche
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BegrüSSung
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Unsere Location

F e s t l i c h e s 
Am  b i e nt  e

T r a u m h a f t e 
Loc   a tion  



Hochzeitspackage Classic 
 Golfclub Raffelberg 

Rundumbetreuung durch Marina Badorrek
Professioneller Service während Ihrer Hochzeitsfeier

Empfang mit Prosecco, Orangensaft und Wasser

Festliches Hochzeitsbuffet in unserem Nice-Dining 
Restaurant 

Auswahl einer Suppe, drei Vorspeisen, 
drei Hauptgängen, drei Desserts

Mitternachtssnack

korrespondierende Weiß-, Rot- und Roséweine, 
Prosecco, Bier vom Fass, Softgetränke,  

Mineralwasser still und spritzig  
Kaffee und Teespezialitäten

Tischkarten
weiße Tischwäsche

Menükarten
 

149,00 EUR pro Gast

Hochzeitspackage Pure 

 Golfclub Raffelberg 

Rundumbetreuung durch Marina Badorrek
Professioneller Service während Ihrer Hochzeitsfeier

Empfang mit Prosecco, Orangensaft und Wasser

Festliches Hochzeitsbuffet in unserem 
Nice-Dining Restaurant

Auswahl einer Suppe, vier Vorspeisen, 
drei Hauptgängen, vier Desserts,

Mitternachtssnack

korrespondierende Weiß-, Rot- und Roséweine, 
Prosecco, Bier vom Fass, Softgetränke,  

Mineralwasser still und spritzig  
Kaffee und Teespezialitäten

Tischkarten
Menükarten

weiße Tischwäsche

Auf Wunsch Unterstützung bei der Dekoration 
im  Restaurant

 

159,00 EUR pro Gast
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Hochzeitspackage

Hochzeitspackage Premium 

Golfclub Raffelberg 

Rundumbetreuung durch Marina Badorrek
Professioneller Service während Ihrer Hochzeitsfeier

Empfang mit Prosecco, Orangensaft und Wasser
zwei Canapés pro Gast

Festliches Hochzeitsbuffet in unserem 
Nice-Dining Restaurant

Auswahl einer Suppe, 5 Vorspeisen,  
4 Hauptgängen, 5 Desserts

Mitternachtssnack

korrespondierende Weiß-, Rot- und Roséweine, 
Prosecco, Bier vom Fass, Softgetränke,  

Mineralwasser still und spritzig  
Kaffee und Teespezialitäten

Tischkarten
Menükarten

Weiße Tischwäsche

Auf Wunsch Unterstützung bei der Dekoration 
im Restaurant

 

179,00 EUR pro Gast

Hochzeitspackage Pure 

bis Max. 45 Personen 

– exklusiv Feiern in unserem Wintergarten oder Stuben –

Rundumbetreuung durch Marina Badorrek
Professioneller Service während Ihrer Hochzeitsfeier

Empfang mit Prosecco, Orangensaft und Wasser

Festliches Hochzeitsbuffet in unserem 
Nice-Dining Restaurant

Auswahl einer Suppe, 3 Vorspeisen,  
3 Hauptgängen, 3 Desserts

Mitternachtssnack

korrespondierende Weiß-, Rot- und Roséweine, 
Prosecco, Bier vom Fass, Softgetränke,  

Mineralwasser still und spritzig  
Kaffee und Teespezialitäten

Menükarten
Weiße Tischwäsche

 

129,00 EUR pro Gast



eiN tRAUMHAFTER tAG
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Unsere 
Getränkepauschale

Das einzig Wichtige im 
Leben sind die Spuren 
der Liebe, die wir hinter
lassen, wenn wir gehen.
Albert Schweizer

Unsere Getränkepauschale gilt für 6 Stunden. 
Jede weitere angefangene Stunde berechnen wir mit 12,00 € pro 
gebuchter Person. Weitere Getränke, welche nicht in der Pauschale 
inkludiert sind, können gerne von Ihren Gästen bestellt werden und 
werden nach Verbrauch mit auf Ihre Gesamtrechnung gebucht.  
Welche Getränke das sein sollen, besprechen wir gerne vorab.

Nachtzuschläge
Von 01:00 Uhr – 02:00 Uhr berechnen wir einen Nachtzuschlag 
von 200,00 € pro Stunde  

Von 02:00 Uhr bis 03:00 Uhr 300,00 €   
Von 03:00 Uhr bis 04:00 Uhr 400,00 €  
Von 04:00 Uhr bis 05:00 Uhr 500,00 € 
 
Es fällt eine zusätzliche Servicepauschale von 4 – 6 % 
nach Vereinbarung an.

PauschalenHochzeitspackage



Hochzeitspackage Classic

Dann stellen Sie sich doch gleich Ihr individuelles Hochzeitsbuffet zusammen! 
Wählen Sie aus den folgenden Vorschlägen:

1 Suppe 
3 Vorspeisen 
3 Hauptgänge
3 Desserts
1 Mitternachtssnack

Hochzeitspackage Pure

Dann stellen Sie sich doch gleich Ihr individuelles Hochzeitsbuffet zusammen! 
Wählen Sie aus den folgenden Vorschlägen:

1 Suppe 
4 Vorspeisen 
3 Hauptgänge
4 Desserts
1 Mitternachtssnack

Hochzeitspackage Premium

Dann stellen Sie sich doch gleich Ihr individuelles Hochzeitsbuffet zusammen! 
Wählen Sie aus den folgenden Vorschlägen:

1 Suppe 
5 Vorspeisen 
4 Hauptgänge
5 Desserts
1 Mitternachtssnack

149,00 EUR pro Gast

159,00 EUR pro Gast

179,00 EUR pro Gast

Hochzeitspackage Pure BIS MAX. 45 pERSONEN

Dann stellen Sie sich doch gleich Ihr individuelles Hochzeitsbuffet zusammen! 
Wählen Sie aus den folgenden Vorschlägen:

1 Suppe 
3 Vorspeisen 
3 Hauptgänge
3 Desserts
1 Mitternachtssnack 129,00 EUR pro Gast 17

Wir freuen uns auf Ihre Auswahl 
und stehen auch gerne beratend 
zur Seite!

Ü b e r s i c h t

Übersicht



Gents Gin Bar 
*einmalige Bereitstellung* 

 
2 Flaschen Tanqueray, 2 Flaschen Bombay Saphire, 
1 Flasche Beefeater Gin, 1 Flasche Hendricks Gin, 

1 Flasche Gin Mare 
 

Gurkenscheiben, Limetten, Rosmarin,  
Gewürze Schweppes DRY Tonic,  

Thomas Henry Tonic 
unlimitiert

 
Dekoelemente  

535 €

Ladies Secco Bar 
*einmalige Bereitstellung* 

 
2 Flaschen Aperol, 2 Flaschen Aperitivo Rosa-
to Ramazotti, 2 Flaschen Lillet Frische Beeren, 

Minze, Limetten, Gurke, Orangen

6 Flaschen Schweppes Wild Berry 
Prosecco ist in der 9-stündigen 
Getränkepauschale enthalten  
und wird beständig aufgefüllt. 

 
Dekoelemente  

385 EUR

Ladies & Gents Bar 
*einmalige Bereitstellung* 

 
Aperol, Aperitivo Rosato Ramazotti, Lillet 

Frische Beeren, Minze, Limetten, Gurke, Orangen Prosecco, 
Schweppes Wild Berry & Gin: Tanqueray, Bombay Saphire, Beef-
eater, Hendriks, Gin Mare Gurkenscheiben, Limetten, Rosmarin, 
Gewürze Schweppes DRY Tonic, Thomas Henry Tonic unlimitiert

 
Dekoelemente 

Service
 

Eigene Barstation mit einer Servicekraft
Pro ausgeschenkten Drink berechnen 

wir 4,90 EUR
 

Einmalige  
Bereitstellungskosten 

500 EUR

♥♥ Candybar (einmalige Bestückung) 6,50 € p.P 
♥♥ Saltybar (einmalige Bestückung) 3,50 € p.P 
♥♥ „Mix it your way” Ladies / Gents Bar 
♥♥ Empfangssnack ( zwei Stücke ) 5,50 p.P.
♥♥ Leinwand 25,00€
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Personalisieren Sie Ihre Hochzeit 
ganz nach Ihren Vorstellungen 
und Wünschen

Bars



Boutique HoteL Villa am Ruhrufer  
Golf & Spa

BegrüSSung

TM

Honeymoon in 
unserer Villa

In unserem 5 Boutique Hotel Villa am Ruhrufer Golf & Spa bieten 
wir Ihnen nach Ihrer Feier die ideale Möglichkeit, Ihre Hochzeits-
nacht zu verbringen. Für Ihre Gäste arrangieren wir gerne Über-
nachtungsmöglichkeiten inklusive kostenfreiem Shuttle zum Golfclub 
Raffelberg. Das Hotel liegt direkt an den Ruhrauen in Mülheim.

HOCHZEITSFRÜHSTÜCK 
Für ein Frühstück oder einen Brunch am Folgetag der Hochzeit be-
reiten wir Ihnen und Ihren Gästen gerne den passenden Rahmen in 
unserem Hotel Restaurant Bistro Müller Flora mit Blick über die Ruhr 
an. Alternativ können Sie Ihr Frühstück auch zu zweit in Ihrem Zimmer 
oder in Ihrer Suite genießen.

ENTFERNUNGEN DEs HOTELS 

♥♥ Golfclub Mülheim Raffelberg (10 Minuten)
♥♥ Die Städte Essen, Duisburg und Oberhausen (10 Minuten)
♥♥ �Flughafen Düsseldorf (20 Minuten)

Honeymoon

21020

Hotels



Häufig gestellte Fragen 

Q: �Besteht die Möglichkeit eines Probeessens des Hochzeitsmenüs vor dem 
Hochzeitstag? 

A: �Sehr gerne. Einige Wochen vor Ihrer Hochzeit bieten wir Ihnen die Möglich-
keit eines Probeessens an. Hier geben wir Ihnen nach Rücksprache einen 
EInblick in Ihre Auswahl. Auf Ihren Wunsch hin sind zu diesem Zeitpunkt noch 
Änderungen des Menüs möglich. 

Q: �Bieten Sie Menüs an, die Diätkost oder besondere Ernährungsformen 
berücksichtigen? 

A: �Ja, auf jeden Fall. Unser Veranstaltungsteam bereitet gerne die gewünsch-
te Diätkost zu oder berücksichtigt andere Ernährungsanforderungen. Alle 
am Hochzeitstag erforderlichen Sonderwünsche in puncto Diätkost oder 
Ernährungsform müssen der Küche spätestens eine Woche vor dem Termin 
bekannt sein.

Q: �Können meine Gäste am Abreisetag nach der Hochzeitsveranstaltung spät 
auschecken? 

A: �Die reguläre Check-out-Zeit des Hotels ist 11:00 Uhr. Selbstverständlich wer-
den wir alles versuchen, die Teilnehmer Ihrer Hochzeitsgesellschaft später 
aus den Zimmern ausziehen zu lassen. Wir bitten um Verständnis, dass dies 
abhängig von der Hotelbelegung des entsprechenden Tages ist.

Q: �Können wir unseren Gästen ein Zimmerkontingent zum Einbuchen zur 
Verfügung stellen? 

A: �Ja, dies ist möglich. Wir richten für Sie ein sogenanntes Selbstabruferkontin-
gent zu mit Ihnen abgestimmten Preisen und mit eigenem Buchungscode 
für Sie ein. Ihre Gäste können ihr Zimmer unter Nennung des Buchungscodes 
telefonisch oder auch per Email selbstständig reservieren.

Q:� Ist der Shuttle von Der Boutique Hotel Villa am Ruhrufer Golf & Spa zum 
Golfplatz Raffelberg Mülheim an der Ruhr kostenfrei? 

A: �Ja, der Shuttle ist kostenfrei.  
Vorab vereinbaren wir die gewünschten Uhrzeiten.

 

IhrE AnsprechPartnerin
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Kontakt

Haben Sie zu unserem Angebot Fragen und/oder Wünsche? 
Dann melden Sie sich doch gerne per Telefon oder E-Mail bei 

Marina Badorrek – Eventmanagerin
 
Telefon +49 208- 94 13 97 0 
Mobil +49 151- 20 06 79 11 
Fax +49 208- 94 13 97 50 
E-mail eventteam@srs-enterprise.com

 
Mit besten Grüßen 
 

Kontakt



Vorspeisen 
 

Pure / Premium Pauschale
Gambassalat mit Gemüse in Essig-Öl-Dressing 

Carpaccio vom Rind auf Olivenöl mit frisch gemahlenem 
 Pfeffer und Pinienkernen à part 

„Vitello Tonnato“– Feine Kalbsscheiben mit  
Thunfischmayonnaise und Kapern

Classic / Pure / Premium Pauschale
Verschieden gefüllte Mini-Wraps mit Hackfleisch,  

Lachs oder vegetarisch

Rosa Roastbeef mit hausgemachter Remoulade 

Melone mit Parmaschinken 

Gebeizter und geräucherter Lachs mit Honig-Senf-Sauce 
 und Sahnemeerrettich 

Tomate Mozzarella mit Basilikum Pesto 

Bruschetta „Italia“ mit Tomatensalsa

Antipasti-Auswahl von Paprika, Zucchini, Champignons,  
Oliven und getrockneten Tomaten

Salatbar: Verschiedene Blattsalate, Tomaten, Möhren, 
 Gurken, Mais Paprika, Sonnenblumenkerne, Croutons,  

Balsamico- und Joghurtdressing  
( in jeder Pauschale bei den Vorspeisen inkludiert )

Baguette, Landbrot, Mehrkornbrot & Partybrötchen  
mit Butter und Kräuterbutter 

( in jeder Pauschale bei den Vorspeisen inkludiert ) 
 

Suppen 
 

Pure / Premium Pauschale
Spargelcremesuppe mit eigener Einlage  

und Räucherlachsstreifen ( saisonal )

Pfifferlingscremesuppe mit Dalkonkresse ( saisonal )

Classic / Pure / Premium Pauschale
Thailändische Hühnersuppe Phak Thai

Klassische Hochzeitssuppe

Kartoffelsuppe mit Croutons und Schnittlauch

Gazpacho 
 

Wir freuen uns auf Ihre Auswahl 

und stehen auch gerne beratend 

zur Seite!

S p e i s e k a r t e

Speisekarte



Fleischgerichte 
 

Classic / Pure / Premium Pauschale
Rosa gebratenes Roastbeef, auf Wunsch wird dieses von unserem 

 Küchenchef am Buffet aufgeschnitten, dazu Kartoffelgratin,  
wahlweise Cumberland Sauce, Pfeffersauce und Kräuterbutter

Traditionelles gelbes Hähnchencurry serviert auf Duftreis  
 

Poularden Brust in Parmaschinken Mantel auf Ratatouille Gemüse 
dazu wahlweise Rosmarinkartoffel oder Kräutergnocchis

Schweinemedaillons mit Salbei Möhrchen und Pilzrahmsauce
dazu wahlweise Spätzle oder Kartoffelpüree 

Locker leichte Pasta Zucchini-Carbonara

vegetarische gerichte 
 

Classic / Pure / Premium Pauschale

Traditionelles vegetarisches Thai Gemüsecurry serviert auf Duftreis

Glasnudeln serviert mit Tofu und frischem Marktgemüse

Mit Riccotta gefüllte Ravioli in leichter Lauch-Creme Sauce

Hausgemachte Gemüselasagne
 

Fischgerichte 
 

Pure / Premium Pauschale
Seeteufelfilets in Pernod serviert mit Butterkartoffeln 

 und Estragon Sauce

Gebratenes Zanderfilet auf getrüffeltem Kartoffel-Lauchgemüse

Classic / Pure / Premium Pauschale
Kleine Lachsfilets serviert mit Strauchtomaten auf  

leichter Riesling Sauce und Tagliatelle

Kindergerichte 
 

Classic / Pure / Premium Pauschale
Auch Ihre kleinen Gäste werden von uns verwöhnt,  

wählen Sie ein Gericht aus:

Chicken Nuggets mit Pommes Frites dazu Ketchup  
und Mayonnaise

Spaghetti mit Sauce Bolognese oder mit Tomatensauce

Reibeküchlein mit Apfelmus 
 

H a u p t g e r i c h t e

Speisekarte



Guten  

Appetit!

Mitternachtssnack 
 

Classic / Pure / Premium Pauschale
Currywurst serviert mit Baguette

Gulaschkanone serviert mit Baguette 

Dessert 
 

Pure / Premium Pauschale
Karamell Panna cotta auf mariniertem Beerenragout 

Kaiserschmarren mit Bourbon Vanillesauce  

Classic / Pure / Premium Pauschale
Schokoladentörtchen mit Vanilleeis, dazu Sahne

Kombination aus dunkler und weißer Mousse  
mit Schokoladensplittern

Bayrisch Creme serviert mit Erdbeerspiegel

Gebackene Banane serviert mit Blütenhonig

Obstsalat aus regionalen und exotischen Früchten  
mit Kokosschaum

Himbeer-Joghurt-Parfait 

Crème Brûlée 

Gemischte Käseplatte mit Trauben 

Speisekarte



W i r  f r e u e n  u n s 
a u f  si  e !

Ihr Eventteam Golfclub Mülheim a. D. Ruhr Raffelberg
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Golfclub Mülheim an der Ruhr Raffelberg

Akazienallee 84 
45478 Mülheim an der Ruhr

Telefon	 +49 (0)208 58 05 69-0
Telefax	 +49 (0)208 58 05 69-9

info@srs-enterprise.com 
www.golfplatz-raffelberg.de


